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Jak wyczysci¢ przypalony
garnek?

written by Ewa Koziot

Nie jestem idealng kucharka. Czesto przypalam a to garnki, a
to blachy w piecu. Méj mgz sie sSmieje, Zze dzien bez
przypalonej szmatki kuchennej jest dniem straconym. W kuchni
dziatam dos¢ chaotycznie, dlatego ani przypalenizna, ani
poparzenia nie sg mi obce. Lata dosSwiadczenia — ot, tyle!

PrzejdZmy jednak do szczegdétdw, czyli czyszczenia przypalonego
garnka lub naczynia zaroodpornego. Jak wyczysci¢ przypalony
garnek?

Wszystko zalezy od stopnia przypalenizny — czes¢ jest banalnie
prosta do usuniecia, czes¢ (na przyktad powidta) tworzy grubg
warstwe.

Lekka przypalenizna


https://zielonyzagonek.pl/jak-wyczyscic-przypalony-garnek/
https://zielonyzagonek.pl/jak-wyczyscic-przypalony-garnek/

Ciekawostka: moja babcia myta przypalone garnki.. popiotem. Ja
podobnie czyszcze pokrytg sadzg szybe kominkowg. Popidt w
potgczeniu z woda tworzy delikatny roztwér *tugu, ktdéry ma
zrgce dziatanie.
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Przypalenizna skorupowa



Ten przypadek przypalenizny charakteryzuje moje umiejetnosci
kulinarne. Stato sie: na dnie garnka masz czarng, gruba
skorupe zupy, ryzu lub dzemu. Co teraz?

Potrzebujesz:

1 szklanki octu
5 tyzek sody oczyszczonej

Do garnka wlej ocet. Postaw garnek na ogniu i doprowadZ ocet
do wrzenia. Gotuj przez 15 minut. Przenie$ garnek do zlewu.

Dodaj sody oczyszczonej, rownomiernie rozsypujgc jg na dnie
garnka (uwaga! W tym momencie wszystko zacznie bulgotad i
pienic sie).

Obie substancje podczas wzajemnego neutralizowania sie
wytwarzajg duze ilosci dwutlenku wegla, ktéry dostownie
podnosi przypalenizne, cho¢ w wielu sytuacjach nalezy
kilkukrotnie powtérzy¢ ten proces.



Jesli musisz powtdérzy¢ proces, do garnka wlej wode i dodaj
sody oczyszczonej (okoto 4 kopiastych %*yzek). Gotuj od 15
minut do 1h, uzupetniajgc wode.

Uwaga: podczas gotowania octu w naszym domu nie bedzie
pachnie¢ zbyt przyjemnie.
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